
Ostersonntag und Ostermontag von 12:00 bis 22:00 Uhr

Vitello Tonnato

Rosa Kalbfleisch / Thunfisch-Kapernsoße / Rucola / Parmesan

Wildkräutersalat

Geräuchertes Eigelb / Wildschweinschinken / Brioche

Spargel-Erdbeer-Salat

Crostini / Bärlauchpesto

Bouchée de la Mer

Königinpastetchen / Fisch- und Meeresfrüchte Ragout 

Bouchée au Champignons

Königinpastetchen / Waldpilzragout

Hauptgang zur Wahl

Schnitzel v. Eifelschwein in Butterschmalz gebraten

Sauce Hollandaise o. Waldpilzragout / Pommes Frites / Salat

Cordon Bleu v. Eifelschwein

Eifelschinken / Münsterkäse / Preiselbeeren / Pommes Frites / Salat

Hausgemachte Spargelravioli

Bärlauchpesto / Pinienkerne / Schmortomaten / Parmesanespuma

Maishähnchenbrust Supreme

Garam Masala Sauce / knusprige Polenta / Mini Karotten

Geschmorte Lammstelze

Kartoffelpüree / Portweinsoße / Rübenvariation

Frisches Lachsfilet

Sauce Hollandaise / grüner Spargel / La Ratte Kartoffeln 

Rumpsteak v. Grill (250g)

mit Kräuterbutter oder Hollandaise Sauce  mit Pommes Frites & Salat (Aufpreis 10€)

250g frischer Deutscher Spargel, hausgemachte Hollandaise & Kartoffeln

… hausgemachter Hollandaise & Kartoffeln 

… dazu mit einem kleinen Schnitzel (Aufpreis 5€)

… dazu mit einem kleinen Rumpsteak (Aufpreis 10€)

Dessert
Crème Brûlée

Tonkabohne / hausgemachtes Schokoladen-Orangeneis

Esterházy Schnitte

hausgemachtes Orangen-Karotteneis

Hausgemachtes Oreo- weisse Schokolade- Eis  

Frische Erdbeeren/ Hippe

		  4 Gang (mit Rhabarbersorbet- Cremant) & Gruß aus der Küche 49.90€	

Einzelpreise: Vorspeise 15€ / Hauptgang 25€ / Dessert 10€


